
ZAŁĄCZNIK NR 1 DO WNIOSKU, RYBY I PRZETWORY RYBNE
L

.p
. Ilość 

zamawiającego
Jednostka miary 
Zamawiającego

Cena 
jednostkowa 

brutto za 
kilogram

Wartość brutto 
(ilość x cena 
jednostkowa 

brutto za kg, tj. 
kolumna 3x5) 

1 3 4 5 6

1 160 kg

 -   

2 660 kg

 -   

3 660 kg

 -   

4 100 kg

 -   Makrela wędzona, tuszka, rozmiar 0,28-0,38kg.                                          

Przedmiot zamówienia 

2

Filet z miruny, bez skóry, mrożony, roz.8-12, 
pakowany maksymalnie po 7kg.                                                               

Filet z morszczuka, bez skóry, mrożony, roz.8-
12, pakowany maksymalnie po 7kg.                                                   

Filet z dorsza czarniaka, bez skóry, mrożony, 
roz.8-12, pakowany maksymalnie po 7kg.                                



5 160 kg

 -   

6 50 kg

 -   

7 330 kg

 -   

8 330 kg

 -   

9 330 kg

 -   

Płaty śledziowe solone (matiasy), bez skóry, bez 
kręgosłupa i większych ości, bez konserwantów 

i bez dodatku octu; rozmiar jednego płata od 
70g do maksymalnie 100g; opakowanie 

jednostkowe: pojemniki plastikowe 
dopuszczone do kontaktu z  żywnością, 

maksymalnie do 6kg.                            

Paluszki rybne mrożone, min. 65% ryby, bez 
mechanicznie odkostnionych produktów 

rybołówstwa.                    

Filet z miruny, ze skórą, mrożony, roz.8-12, 
pakowany maksymalnie po 7kg.                                                    

Filet z morszczuka, ze skórą, mrożony, roz.8-
12, pakowany maksymalnie po 7kg.                                                    

Filet z dorsza czarniaka, ze skórą, mrożony, 
roz.8-12, pakowany maksymalnie po 7kg.                                  



10 83 kg

 -   

-                       Całkowita wartość zamówienia: 

Filet z karpia świeży, bez ości, roz.0,230-
0,400kg.                                                    

Oświadczam, że zaoferowane produkty dostarczane będą czystym środkiem transportu, zapewniającym utrzymanie łańcucha chłodniczego, 
produkty mrożone tj. poz. 1,2,3,6,7,8,9 w temperaturze -180C lub niższej, produkty z poz. 4,5,10 w temperaturze 0 - 40C. Pojazd będzie 

wyposażony w rejstr temperatur, umowżliwiający kontrolę warunków przewozu.   
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